
Menu
Gli impasti di Fabio sono materia viva, risultato di studio, sensibilità e tempo.

Nascono da farine macinate a pietra, scelte per struttura e comportamento, lavorate con 
idratazioni calibrate e fermentazioni lunghe, guidate dal lievito madre. Fino a 48 ore di 
lievitazione, dove ogni dettaglio, dalla temperatura alla maturazione, è controllato con 
precisione. Il tempo qui non è un passaggio: è un ingrediente.

Nel forno a legna, su piano refrattario in pietra lavica, l’impasto si trasforma.
La legna, come il faggio ben stagionato, contribuisce a definirne profumi e carattere.

Nel forno, tra calore e gesto, prende forma una struttura che deve essere allo stesso 
tempo resistente e fragile, capace di sostenere gli ingredienti ma anche di cedere al morso 
con eleganza. È qui che tecnica ed emozione si incontrano.

E si riconosce per ciò che lascia: leggerezza, equilibrio, memoria. È il punto di partenza di 
tutto. Ed è, spesso, ciò che resta, al gusto e nella tua memoria.

Fabio di Giovanni
Studio, sensibilità e tempo 

La collaborazione esclusiva tra Don Antonio 1970 e 
Bottega Paradiso nasce dall’incontro di due realtà 
accomunate dalla stessa attenzione per la qualità, 
la ricerca e l’eccellenza artigianale.
Un progetto condiviso che unisce tradizione e 
innovazione, dando vita a creazioni raffinate e 
contemporanee.



Si prega di segnalare al personale di sala eventuali
allergie e/o intolleranze alimentari.

Coperto 2,5 €

Legenda
Allergeni

È possibile richiedere l’uso della mozzarella
senza lattosio con l’aggiunta di 2 €.

Ogni ulteriore aggiunta sulle pizze ha un costo di 2 €
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➐ Latte
e prodotti a base di latte

(incluso lattosio)

➑ Frutta
a guscio

➒ Sedano
e prodotti

a base di sedano

➏ Soia
e prodotti

a base di soia

➓ Senape
e prodotti a base

di senape

➌ Uova
e prodotti

a base di uova

➋ Crostacei
e prodotti a base di

crostacei o loro derivati

➊ Cereali
contenenti glutine e

prodotti derivati

➍ Pesce
e prodotti

a base di pesce

➎ Arachidi
e prodotti

a base di arachidi

⚫ Anidridesolforosa
e solfiti derivati

⚫ Lupini
e prodotti

a base di lupini

⚫ Molluschi
e prodotti a base

di molluschi

⚫ Semi di sesamo
e prodotti a base

di semi di sesamo



Frittatina di Pasta Napoletana  4
Bucatini, besciamella, piselli*, prosciutto cotto e provola.

Frittatina Nerano  5
Bucatini, crema di zucchine, fonduta di Parmiggiano,
besciamella, zucchine fritte, menta e basilico.

Crocchè  3
Patate a pasta gialla, provola, Parmigiano Reggiano DOP, pepe.

Polpetta di Parmigiana  4
Con cuore di provola.

Ciurì Ciurì  4
Fiori di zucca fritto, mousse di ricotta, Grana Padano, Parmigiano
Reggiano DOP, pepe, sale e zest di limone.

Bao Napoletano  5
Panino cotto a vapore e poi fritto con: stracciata di bufala,
pomodorini gialli e rossi semidried, alici di Cetara olio evo e basilico.

Patatine Fritte Artigianali  4
Patate fresche, tagliate a mano tutti i giorni.

Tris di Montanare  6
Montanare fritte con pomodoro, Parmigiano Reggiano DOP,
basilico e olio evo.

Antipasti
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*Prodotto surgelato



Doppia
cottura

Marinara Astrale  14
Ragù di pomodoro corbarino.
In uscita: alici di Cetara, pomodori secchi, olive
taggiasche, pesto di aglio orsino, origano selvatico.

Fritta e al Forno Rossa  12
Pomodoro 100% Italiano, mozzarella di bufala, 
Parmigiano Reggiano DOP, olio evo e basilico.

Fritta e al Forno Gialla  12
Passata di pomodorini gialli Carbone Conserve, mozzarella
di bufala, Canestrato di Moliterno, olio evo e basilico.

Ideali da condividere
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Le pizze della sezione “I Grandi Classici”
possono essere preparate anche

a ruota di carro con l’aggiunta di 3€

Margherita  7
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, olio evo e basilico.

Marinara  7
Pomodoro 100% Italiano, origano, olive, capperi, alici,
olio evo e basilico.

Napoletana  6
Pomodoro 100% Italiano, aglio, origano di montagna e olio evo.

Provola e Pepe  9
Pomodoro 100% Italiano, provola di bufala di Battipaglia,
pepe macinato, olio evo e basilico.

Bianca al Cotto  8
Prosciutto cotto, fior di latte, olio evo e basilico.

Bufalina  11
Mozzarella di bufala, San Marzano DOP, basilico e olio evo.

A Carminuccio  12
Pomodoro 100% Italiano, pancetta piacentina DOP a tocchetti,
Parmigiano Reggiano DOP, spezie varie, pepe,
olio evo e basilico tritato.

Diavola Capsicum  11
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, salame dolce e olio evo.
Servita con selezione di oli piccanti “CAPSICUM”.

Ricordo di Primavera  10
Fiordilatte, rucola fresca, pomodorini Principe Borghese,
scaglie di Parmigiano Reggiano DOP e olio evo.

i Grandi
Classici

A’ rot e carrett (a ruota di carro) è 
un'iconica specialità di pizza napoletana, 
caratterizzata da un diametro generoso 
che supera il bordo del piatto, con una 
pasta sottilissima, cornicione quasi 
assente e una consistenza morbida.
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Vesuviana  12
Mozzarella di bufala, pomodorini Principe Borghese di
Carbone Conserve, Parmigiano Reggiano DOP, basilico e olio evo.

Corbarina  12
Mozzarella di bufala, passata di pomodorini corbarini,
Parmigiano Reggiano DOP, basilico e olio evo.

Gialla  12
Mozzarella di bufala, passata di pomodorini gialli semi-dried
Carbone Conserve, Canestrato di Moliterno, olio evo e basilico.

Gialla e Rossa  12
Mozzarella di bufala, pomodorini Principe Borghese di Carbone
Conserve e pomodorini gialli semi-dried Carbone Conserve,
olio evo e basilico.

Carta delle
Margherite
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Signature
di Fabio

Anormale  12
Crema di pomodorini arrosto, fiordilatte, chips di melanzane,
cacioricotta del Cilento, emulsione di basilico e olio evo.

Capricciosa Secondo Fabio  14
Fiordilatte, prosciutto cotto affumicato, funghi cardoncelli
saltati in padella e salsiccia secca rossa cilentana.
In uscita: carciofino bianco e polvere di olive.

L'Impiccata  13
Peperone crusco essiccato, fior di latte, salsiccia di suino
e caciocavallo podolico.

Fiore all’occhiello  13
Fior di latte, provola di bufala, fiori di zucca.
In uscita: pancetta, ciuffi di ricotta, basilico, olio evo.

Zia Viola  12
Passata di pomodorino giallo Carbone Conserve, fior di latte,
chips di patate viola, burrata, olio evo e basilico.

La Mia Nerano  14
Crema di zucchine homemade, fior di latte, provola di bufala,
chips di zucchine, provolone, menta, basilico e olio evo.

Tonno e Cipolla  14
Passata di pomodorini gialli semi-dried, fiordilatte, chips
di cipolla rossa croccante, filetti di tonno pinna gialla.

Parmigiana Siderale  12
Crema di parmigiana homemade, provola di bufala,
melanzane essiccate, fior di latte, fonduta di Parmigiano
Reggiano DOP, pomodorini arrosto, olio al basilico homemade.

Sasicc e Patan  12
Fiordilatte, patate al forno, salsiccia di suino e olio evo.

Pizza Fritta Napoletana  10
Pomodoro, provola, pepe, olio evo e basilico.
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Pizza e Fichi  15
Base focaccia: stracciata di bufala, prosciutto crudo, fichi freschi,
noci sgusciate e miele di castagno artigianale.

Gialla e Alici  15
Doppia consistenza di pomodoro giallo, provola di bufala,
filetti di alici, basilico e olio evo.

Natura Viva  13
Crema di zucchine, chips di zucchine, fiori di zucca essiccati,
fonduta di provolone del Monaco e olio evo.

Sapori d’Estate



Napoli 70  10
Pomodoro, ricotta, fior di latte, salame Napoli e basilico.

Cinguetto  10
Calzone antico salernitano, fior di latte, salame Napoli, basilico,
Parmigiano Reggiano DOP, pepe e uovo sbattuto.

I Ripieni
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Margherita  10
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, olio evo e basilico.

Marinara  10
Pomodoro 100% Italiano, origano, olive, capperi, alici,
olio evo e basilico.

Bufalina  14
Mozzarella di bufala, San Marzano DOP, basilico e olio evo.

Napoletana  9
Pomodoro 100% Italiano, aglio, origano di montagna e olio evo.

A Carminuccio  15
Pomodoro 100% Italiano, pancetta piacentina DOP a tocchetti,
Parmigiano Reggiano DOP, spezie varie, pepe,
olio evo e basilico tritato.

Diavola Capsicum  14
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, salame dolce e olio evo.
Servita con selezione di oli piccanti “CAPSICUM”.

Sasicc e Patan  15
Fiordilatte, patate al forno, salsiccia di suino e olio evo.

Gialla  15
Mozzarella di bufala, passata di pomodorini gialli semi-dried
Carbone Conserve, Canestrato di Moliterno, olio evo e basilico.

L'Impiccata  16
Peperone crusco essiccato, fior di latte, salsiccia di suino
e caciocavallo podolico.

Le gluten
free
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Margherita  5
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, olio evo e basilico.

Rossa  5
Pomodoro 100% Italiano, olio evo e basilico.

Bianca al Cotto  5
Prosciutto cotto, fior di latte, olio evo e basilico.

Bianca, salsiccia e patatine  6
Salsiccia artigianale, fior di latte e patatine fritte artigianali
e olio evo.

Solo per i più piccoli

Pizze Baby
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DON ANTONIO
1970

Frutta
Realistica

Creazioni che riproducono con straordinaria 
fedeltà l’aspetto della frutta fresca, trasformando 

ogni dessert in un’esperienza capace di 
sorprendere lo sguardo e conquistare il palato.

Limone  8
Gel semi-liquido di limone, pain de genes al lime,
ganache montata al limone.

Arachide  8
Mousse all'arachide, burro di arachidi, croccante all'arachide.

Pistacchio  8
Crema leggera al pistacchio, pralinato pistacchio,
cremoso al pistacchio, croccantine al pistacchio.

Mango  8
Crema cheesecake, tartare esotica, glassa croccante,
croccantine al pistacchio.



Dolci
Tiramisù  6
Savoiardi, crema al mascarpone, caffè e cacao.

Tiramisù (senza glutine e senza lattosio)  7

Felicità a Cucchiai  6
Crumble pan di Spagna, crema pasticcera al limoncello
e gel al limoncello.

SciùSciù  6
Biscotto di pasta frolla con crema pasticciera, gelèe di lamponi
e meringa fiammeggiata.

DON ANTONIO
1970



Acqua Electa 50cl  2,5

Acqua Ferrarelle 50cl  2,5

Coca Cola 33cl  3

Coca Cola Zero 33cl  3

Coca Cola Zero Zero 33cl  3

Fanta 33cl  3

Sprite 33cl  3

Acqua &
soft drinks
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I Vini

DON ANTONIO 1970

Calice di Vino (Rosso - Bianco - Rosè)  6
Selezionato dalla nostra cantina.

Calice di Prosecco  6
Selezionato dalla nostra cantina.

Al calice

Rossi
Brunello di Montalcino DOCG  60

Primitivo Due Palme  22

Mariano Sabatino Gragnano Frizzante Doc  20

I Favatti Taurasi DOCG  48

Rocca di Castagnoli Chianti DOCG  25

Aglianico Cantine Barone  18

Bianchi e Rosati
Deltello Roero Arneis San Michele DOCG  25

Leindl Riesling Kogelber  35

Kendermanns Gewürztraminer  30

Bourgogne Chardonnay Maison Pagnotta  40

Passo a Due Cantina Due Palme  28

Rosato Salento Cantina Due Palme  24

Rosato Cantine Barone  18

Falanghina Cantine Barone  18

Marsia Paestum IGP Cantine Barone  25

Mater Cilento Fiano DOC Cantine Barone 35

Vetere IGP San Salvatore  35

Biancolella Ischia DOC Casa d’Ambra  34

Bollicine
Masottina Rosè Brut DOC  26

Cullier Champagne Originiel  80

Enrico Gatti Franciacorta Brut DOCC  40

Clos Cazals Cart D'Or Brut Champagne  90

Cattier Blanc Del Blancs Premier Cru  100



Grolsh Weizen 50cl  6
Tipologia: Weizen | Provenienza: Olanda | Vol: 5,1%
Gusto: fruttato, piacevole e ben saldo.
Colore: giallo paglierino.

St. Benoit Ambree 30cl  5
Tipologia: Belgian Ale | Provenienza: Belgio | Vol: 5,9%
Gusto: amaro, persistente e deciso.
Colore: ambrato brillante.

Raffo Ricetta Originale 30cl  4
Tipologia: Lager | Provenienza: Italia | Vol: 4,7%
Gusto: morbido secco e rinfrescante.
Colore: giallo paglierino.

Birre alla Spina

Peroni Gran Riserva Rossa 33cl  4,5
Tipologia: Vienna Style | Provenienza: Italia | Vol: 5,2%
Gusto: corposo e allo stesso tempo facile da bere.
Colore: rosso rubino.

Peroni Senza Glutine 33cl  4,5
Tipologia: Lager Senza Glutine | Provenienza: Italia | Vol: 4,7%
Gusto: moderatamente amaro ed equilibrato.
Colore: giallo paglierino.

Peroni Chill Lemon 33cl  4,5
Tipologia: Radler | Provenienza: Italia | Vol: 1,3%
Gusto: gusto naturale di limoni freschi, gradevolmente aspro
e bilanciato con una nota di amaro della birra.
Colore: giallo chiaro.

Nastro Azzurro 0.0% 33cl  4,5
Tipologia: Analcolica | Provenienza: Italia | Vol: 0,0%
Gusto: amaro, fine e delicato.
Colore: giallo paglierino.

Raffo Lavorazione Grezza 33cl  4,5
Tipologia: Lager non filtrata | Provenienza: Italia | Vol: 4,8%
Gusto: rotondo e fresco, con un aroma maltato.
Colore: dorato con una leggera velatura.

Birre in Bottiglia

Le birre
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Jefferson  5

Amaro del Capo  4

Amaro Nazionale  4

Limoncello  3,5

Meloncello  3,5

Liquirizia  3,5

Grappa Bianca  5

Grappa Barricata  6

Rum  6

Cognac alle Pere  6

Liquore di Fico Bianco del Cilento  6

Dopocena
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Cocktails

DON ANTONIO 1970

Aperol Spritz  8
Prosecco, Aperol, soda, fetta di arancia a guarnire.

Campari Spritz  8
Prosecco, Campari, soda, fetta di arancia a guarnire.

Limoncello Spritz  8
Prosecco, limoncello, soda, fetta di limone a guarnire.

Gin Mare  10
Tonica a scelta tra: Fever tree e Mediterranean.

Gin Hendrick's  10
Tonica a scelta tra: Fever tree e Mediterranean



Grazie per
averci scelto!


