
Menu
Gli impasti di Fabio sono materia viva, risultato di studio, sensibilità e tempo.

Nascono da farine selezionate, scelte per struttura e comportamento, lavorate con 
idratazioni calibrate e fermentazioni lunghe. Fino a 48 ore di lievitazione, dove ogni 
dettaglio, dalla temperatura alla maturazione, è controllato con precisione. Il tempo qui 
non è un passaggio: è un ingrediente.

Nel forno, tra calore e gesto, prende forma una struttura che deve essere allo stesso 
tempo resistente e fragile, capace di sostenere gli ingredienti ma anche di cedere al morso 
con eleganza.

È qui che tecnica ed emozione si incontrano.

E si riconosce per ciò che lascia: leggerezza, equilibrio, memoria. È il punto di partenza di 
tutto. Ed è, spesso, ciò che resta, al gusto e nella tua memoria.

Fabio di Giovanni
Studio, sensibilità e tempo 



Si prega di segnalare al personale di sala eventuali
allergie e/o intolleranze alimentari.

Coperto 3 €

Legenda
Allergeni
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È possibile richiedere l’uso della mozzarella
senza lattosio con l’aggiunta di 3 €.

Ogni ulteriore aggiunta sulle pizze ha un costo di 3 €

➐ Latte
e prodotti a base di latte

(incluso lattosio)

➑ Frutta
a guscio

➒ Sedano
e prodotti

a base di sedano

➏ Soia
e prodotti

a base di soia

➓ Senape
e prodotti a base

di senape

➌ Uova
e prodotti

a base di uova

➋ Crostacei
e prodotti a base di

crostacei o loro derivati

➊ Cereali
contenenti glutine e

prodotti derivati

➍ Pesce
e prodotti

a base di pesce

➎ Arachidi
e prodotti

a base di arachidi

⚫ Anidridesolforosa
e solfiti derivati

⚫ Lupini
e prodotti

a base di lupini

⚫ Molluschi
e prodotti a base

di molluschi

⚫ Semi di sesamo
e prodotti a base

di semi di sesamo



Frittatina Classica Napoletana*  6
Bucatini di grano duro, latte vaccino, burro vaccino, 
Grana Padano DOP, Pecorino Romano DOP, provola di 
vaccino, farina di grano tenero, trito di manzo, trito 
suino, piselli, sedano, carota, cipolla, sale, pepe, olio di 
semi di girasole.

fritto
napoletano
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*Prodotto surgelato

Frittatina alla Norma Vegetariana*  6
Bucatini di grano duro, latte vaccino, burro vaccino,
Grana Padano DOP, Pecorino Romano DOP, provola di vaccino,
farina di grano tenero, pomodoro passato, basilico, melanzane,
sale, pepe, olio di semi di girasole.

Crocchè*  4
Patata, fiocchi di patate, Grana Padano DOP, Pecorino Romano DOP,
provola di vaccino, uovo pastorizzato, prezzemolo, sale, pepe,
olio di semi di girasole.

Patatine Fritte*  5
Porzione per 2 persone.



Doppia
cottura

Ideali da condividere
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Marinara Astrale  14
Ragù di pomodoro corbarino.
In uscita: alici di Cetara, pomodori secchi, olive
taggiasche, pesto di aglio orsino, origano selvatico.

Fritta e al Forno Rossa  13
Pomodoro 100% Italiano, mozzarella di bufala, 
Parmigiano Reggiano DOP, olio evo e basilico.

Fritta e al Forno Gialla  13
Passata di pomodorini gialli Carbone Conserve, mozzarella
di bufala, pecorino sardo, olio evo e basilico.



Le pizze della sezione “I Grandi Classici”
possono essere preparate anche

a ruota di carro con l’aggiunta di 3€

Margherita  10
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, olio evo e basilico.

Marinara  10
Pomodoro 100% italiano, olive taggiasche, alici di Cetara, capperi,
origano, olio evo e basilico.

Napoletana  8
Pomodoro 100% Italiano, aglio, origano di montagna e olio evo.

Provola e Pepe  12
Pomodoro 100% Italiano, provola affumicata, pepe macinato,
olio evo e basilico.

Bufalina  13
Mozzarella di bufala, San Marzano DOP, basilico e olio evo.

Diavola Capsicum  15
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, salame dolce e olio evo.
Servita con selezione di oli piccanti “CAPSICUM”.

Ricordo di Primavera  14
Fiordilatte, rucola fresca, pomodorini Principe Borghese,
scaglie di Parmigiano Reggiano DOP e olio evo.

i Grandi
Classici

A’ rot e carrett (a ruota di carro) 
è un'iconica specialità di pizza 
napoletana, caratterizzata da un 
diametro generoso che supera il 
bordo del piatto, con una pasta 
sottilissima, cornicione quasi 
assente e una consistenza 
morbida.
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Vesuviana  14
Mozzarella di bufala, pomodorini Principe Borghese di
Carbone Conserve, Parmigiano Reggiano DOP, basilico e olio evo.

Gialla  14
Mozzarella di bufala, passata di pomodorini gialli semi-dried
Carbone Conserve, pecorino sardo, olio evo e basilico.

Gialla e Rossa  13
Mozzarella di bufala, pomodorini Principe Borghese di Carbone
Conserve e pomodorini gialli semi-dried Carbone Conserve,
olio evo e basilico.

Carta delle
Margherite
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L'Impiccata  16
Peperone crusco essiccato, fior di latte, 
salsiccia di suinoe caciocavallo 
podolico.

Vicoli e Mare  18
Ragù di pomodoro datterino.
In uscita: pomodorini bruciati, filetti 
di tonno, mayo ai capperi, emulsione 
di basilico, polvere di olive e olio evo.

Signature
di Fabio

Ciao Sardegna  17
Pecorino sardo, fior di latte, composta di pere, nocciole,
pera vetrata e miele.

Zia Viola  16
Passata di pomodorino giallo Carbone Conserve, fior di latte,
chips di patate viola, burrata, olio evo e basilico.

La Mia Nerano  16
Crema di zucchine homemade, fior di latte, provola affumicata,
chips di zucchine, provolone, menta, basilico e olio evo.

Fiore all’occhiello  16
Fior di latte, provola affumicata, fiori di zucca.
In uscita: pancetta, ciuffi di ricotta, basilico, olio evo.

Pizza Fritta Napoletana  12
Pomodoro, provola affumicata, pepe, olio evo e basilico.
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Napoli 70  12
Pomodoro, ricotta, fior di latte, salame Napoli e basilico.

Quartieri 70  12
Scarola ripassata, alici, capperi e olive taggiasche.

I Ripieni
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Margherita  13
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, olio evo e basilico.

Marinara  13
Pomodoro 100% Italiano, origano, olive, capperi, alici,
olio evo e basilico.

Bufalina  16
Mozzarella di bufala, San Marzano DOP, basilico e olio evo.

Napoletana  11
Pomodoro 100% Italiano, aglio, origano di montagna e olio evo.

Diavola Capsicum  18
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, salame dolce e olio evo.
Servita con selezione di oli piccanti “CAPSICUM”.

L'Impiccata  19
Peperone crusco essiccato, fior di latte, salsiccia di suino
e caciocavallo podolico.

Gialla  17
Mozzarella di bufala, passata di 
pomodorini gialli semi-dried Carbone 
Conserve, pecorino sardo, olio evo e 
basilico.

Le gluten
free
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Solo per i più piccoli

Pizze Baby
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Margherita  7
Pomodoro 100% Italiano, fiordilatte, olio evo e basilico.

Rossa  7
Pomodoro 100% Italiano, olio evo e basilico.

Bianca al Cotto  7
Prosciutto cotto, fior di latte, olio evo e basilico.

Bianca, salsiccia e patatine  8
Salsiccia artigianale, fior di latte e patatine fritte artigianali
e olio evo.
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I dolci del nostro menù sono frutto di una collaborazione 
esclusiva con il Maestro pasticcere Sal De Riso, 
ambasciatore d’eccellenza della Costiera Amalfitana.
Un incontro di visioni che porta in tavola tutta l’eleganza e 
l’autenticità della grande tradizione dolciaria campana.

Dolci

Tiramisù  8
Savoiardi, crema al 
mascarpone, caffè e cacao.

Pastiera  8
Pasta frolla farcita con crema 
di ricotta, grano, arancia 
candita, cannella, vaniglia
e fiori d’arancio.

Chicco  8
Streusel al caffè e cacao con 
mousse al cioccolato al latte 
e caffè Hausbrandt e pan di 
Spagna inzuppato al caffè 
speziato.

CheeseCake  8
Biscotto alle mandorle, crema 
al formaggio, glassa alle 
fragole e lamponi e frutti di 
bosco.

Delizia al Limone  8
Pan di Spagna leggero farcito 
con crema pasticcera al 
limone Costa d’Amalfi I.G.P.
e ricoperto con una delicata 
salsa chantilly profumata al 
limone.

Babà  8
Babà inzuppato al rhum
e vaniglia.



Acqua Smeraldina Naturale/Gas 0,5lt (In plastica) 1,5

Acqua Panna 0,75lt (Naturale)  3

Acqua San Pellegrino 0,75lt (Frizzante) 3

Coca Cola 33cl  3

Coca Cola Zero 33cl  3

Fanta 33cl  3

Sprite 33cl  3

Chinotto Lurisia  3,5

Limonata Lurisia  3,5

Succo di Frutta 20cl  3

Red Bull  4

Estathé Pesca/Limone/Zero  3

Estathé Deteinato 25cl  3

Cocktail Sanpellegrino  3,5

Crodino  3,5

Sanbitter  3,5

Acqua &
soft drinks
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Calice di Rosso  6
Selezionato dalla nostra cantina.

Calice di Bianco  6
Selezionato dalla nostra cantina.

Calice di Rosè  6
Selezionato dalla nostra cantina.

Calice di Prosecco  6
Selezionato dalla nostra cantina.

vini al
calice
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Le birre
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Poretti 4 Luppoli senza glutine 33cl  3,5
Tipologia: Lager Senza Glutine | Provenienza: Italia | Vol: 5,0%
Gusto: corpo rotondo e generosamente luppolata.
Colore: chiaro.

Poretti 4 Luppoli Zero 33cl  3,5
Tipologia: Analcolica | Provenienza: Italia | Vol: 0,0%
Gusto: corpo delicato e vellutato.
Colore: giallo paglierino.

Pozzo 9 
Tipologia: Vienna Lager | Provenienza: Italia | Vol: 5,5%
Gusto: gusto deciso e note di caramello.
Colore: ambrato/Rossa.

Pozzo 16 
Tipologia: Lager Helles | Provenienza: Italia | Vol: 4,7%
Gusto: delicata luppolatura e gradevole frizzantezza.
Colore: giallo paglierino.

Corona 33cl  4,5
Tipologia: Lager | Provenienza: Messico | Vol: 4,5%
Gusto: leggermente amarognola.
Colore: Giallo oro.

Carlsberg Lemon 33cl  3,5
Tipologia: Crisp lager | Provenienza: Italia / Vol: 2,8%
Gusto: rinfrescante e morbido.
Colore: giallo paglierino.

Birre in Bottiglia

33cl - 7
50cl - 9

33cl - 7
50cl - 9

Poretti 4 Luppoli  
Tipologia: Lager | Provenienza: Italia | Vol: 5,0%
Gusto: rotondo e generosamente luppolata.
Colore: giallo paglierino.

Poretti 4 Luppoli non Filtrata  
Tipologia: Lager | Provenienza: Italia | Vol: 5,0%
Gusto: sapore fresco e dissetante.
Colore: paglierino, velato.

Poretti 7 Luppoli Blanche  
Tipologia: Blanche | Provenienza: Italia | Vol: 5,3%
Gusto: fresco, morbido e frizzante.
Colore: giallo dorato velato.

Brooklyn The Stonewall INN IPA  
Tipologia: Session IPA | Provenienza: Stati uniti | Vol: 4,6%
Gusto: fruttato, secco, amaro delicato.
Colore: giallo dorato brillante.

Birre alla Spina
20cl - 3

40cl - 5,5

20cl - 3,5
40cl - 6,5

20cl - 3,5
40cl - 6,5

20cl - 4,5
40cl - 8



Caffè  1,5

Caffè Decaffeinato  2

Amari della nostra Cantina  4

Amaro Nazionale Spirito Italiano  5

Limoncello Nazionale Spirito Italiano  5

Mirto  4,5

Liquirizia  4

Fil’e Ferru  5

Dopocena
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Grazie per
averci scelto!


